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Gutachten Nr.: 412.385 Datum: 2014-09-12

2K PUR-Klarlack ,Adler VENTOPUR NG*,
experimentelle  Untersuchungen  hinsichtlich
Migrationsverhalten sowie lebensmittelrechtliche
Begutachtung gemaf LMSVG

ADLER-WERK Lackfabrik Johann Berghofer GmbH & Co
KG

z.Hd, Hrn. Dr. Wolfgang Grubbauer

Bergwerksstralie 22

6130 Schwaz

2K PUR-Klarlack "Adler VENTOPUR NG’

Experimentelle Untersuchungen hinsichtlich
Migrationsverhalten sowie lebensmittelrechtliche
Begutachtung gemal LMSVG

It. Bestellung von 2014-02-20

keine Probenahme durch OF|-Mitarbeiter
Proben wurden durch den Auftraggeber Ubermittelt

2014-02-24
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1 AUFGABENSTELLUNG / SACHVERHALT

Das gegenstandliche Lacksystem wurde von der OF| Technologie & Innovation GmbH
bereits in der \ergangenheit einer lebensmittelrechtlichen Begutachtung gemab
Osterreichischem Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetz (LMSVG)
unterzogen (OF| Gutachten Nr. 401,565 von 2009-12-15).

Auf Grund der 5-jahrigen Befristung des genannten Gutachtens sowie verdnderter
rechtlicher bzw. regulatorischer Rahmenbedingungen sollte einer neuerliche
Uberpriifung / Begutachtung vorgenommen werden.

2 GELTUNGSBEREICH

Das gegenstandliche Gutachten dient dem Auftraggeber zum Nachweis der
Zulassigkeit des gegensténdlichen Lacksystems fir die Anwendung bei
Ladeneinrichtungen im Bereich der Lebensmittelverarbeitung u/o des Lebensmittel-
handels.

3 BEURTEILUNGSGRUNDLAGEN

» Osterreichisches Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetz (LMSVG),
BGBI. | Nr. 13/2006 (i.d.g.F.)

» Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 (i.d.g.F.) des européischen Parlaments und des
Rates vom 27.10.2004 (iber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind,
mit Lebensmitteln in Berlhrung zu kammen

e Verordnung (EU) Nr. 10/2011 (i.d.g.F.) der Kommission vom 14.01.2011lber
Materialien und Gegenstinde aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berthrung zu kommen

e Europarats-Resolution AP (2004) 1 vom 01.12.2004 (in der Version 3 aus 02/2009)
betreffend "Coatings intended to come into contact with foodstuffs’

= Beschichtungsleitlinie des dt. Umweltbundesamtes vom 30.11.2010 betreffend die
hygienische Beurteilung von organischen Beschichtungen im Trinkwasserkontakt

« Anhang 6 der Verordnung des EDI (CH) (ber Bedarfsgegenstande (SR 817.023.21)
vom 23.11.2005: Listen der am 01.05.2011 zugelassenen Stoffe fir die Herstellung
von Verpackungstinten und Anforderungen an diese Stoffe

o Autorisation durch das BM fir Gesundheit und Frauen betreffend die Bewilligung zur
Durchfiihrung von Untersuchungen und Begutachtungen gemafi §73 LMSVG (GZ.
BMGF-75000/0032-1V/7/20086; 23.06.2008)
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4 BEFUND

41 BEMUSTERUNG / UBERGEBENE UNTERLAGEN

Vom Auftraggeber wurden uns im Zusammenhang mit der gegensténdlichen Gut-
achtenserstellung folgende Muster fir experimentelle Untersuchungen Gbermittelt:
4.1.1 1 kg  Adler VENTOPUR NG G50", Artikel-Nr.: 26395

4.1.2 100 g PUR-Harter (Artikel-Nr. 82019)

41.3 1L DD-Verdinnung (Artikel-Nr. 80019)

Sonstige vom Auftraggeber libermittelte Unterlagen:

- Rezeptur des gesamten Lacksystems mit aktuellen Sicherheitsdatenbléttern aller
eingesetzten Rohstoffe und zusatzlichen technischen Merkblattern

- Sicherheitsdatenblatter der Muster 4.1.1, 4.1.2 und 4.1.3

Die mit Schreiben von 2014-02-20 Ubermittelte Rezeptur wird am OFIl streng

vertraulich behandelt und unter Verschluss aufbewahrt.

4.2 REZEPTURBEURTEILUNG

Im Gegensatz zu Kunststoffen im Lebensmittelkontakt existieren fir Lacke,
Beschichtungsstoffe und Druckfarben bis dato noch keine europaweit einheitlichen,
gesetzlich verbindlichen Positivlisten bezlglich zulassiger Inhaltsstoffe.

Die im gegenstandlichen Lacksystem enthaltenen Rezepturkomponenten wurden
daher auf Basis der in Pkt. 3 genannten nationalen und internationalen
Beurteilungsgrundlagen evaluiert, auch wenn die in diesen Regulatorien enthaltenen
Paositiviisten (wegen unterschiedlichen Geltungsbereiches) nur bedingt zutreffen.

In diesem Zusammenhang wurden auch Inhaltsstoffe mit spezifischen Migrationslimits
sowie Inhaltsstoffe, welche im Fertigprodukt nicht nachweisbar sein sollten, identifiziert,
diese Daten dienten als Basis fur die in weiterer Folge wvorgenommenen
experimentellen Untersuchungen in Bezug auf die spezifische Migration von Inhalts-
stoffen.

4.3 EXPERIMENTELLE UNTERSUCHUNGEN

Die gegenstindlichen Untersuchungen (inkl. Probeké&rperherstellung) erfolgten vom
31.07. bis 8.9.2014.

Die Prifungen wurden in den jeweils fachlich zustdndigen Abteilungen im Rahmen der

Kompetenz der Zeichnungsberechtigten gemall OF| QM-Handbuch durchgefiihrt.
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4.31 Probekérperfertigung

Fur die Prifung der Gesamtmigration sowie der spezifischen Migration wurden etwa
12 x 6 cm groffe Glasplatten entfettet und anschliefend gemalt den Vorgaben des
Lackherstellers beschichtet (Mischungsverhaltnis 10:1, Auftragsmenge ca. 300 g/im?).
Die Trocknung / Konditionierung der beschichteten Musterplatten erfolgte im
MNormklima 23/50 Gber einen Zeitraum von vier Wochen.

4.3.2 Bestimmung der Gesamtmigration

Gem4al den Angaben des Auftraggebers soll das gegensténdliche Lacksystem u.a. fir
Ladeneinrichtungen zur Anwendung gelangen, bei denen ein zeitlich begrenzter
Kontakt mit Lebensmitteln nicht véllig ausgeschlossen werden kann,

Die Uberpriifung der Gesamtmigration an den gemaR 4.3.1 hergestellten Prifmustern
erfolgte aus diesem Grund unter Anwendung praxisrelevanter “worst case’-Bedingun-
gen (24 Std. / 30 °C) mit dem Lebensmittelsimulanz E gemal Verordnung (EU)
Nr. 10/2011 in Kombination mit EN 1186-13. Das Lebensmittelsimulanz (Poly [2,6-
diphenyl-p-phenylenoxid]; Tenax®) wurde zu diesem Zweck auf definierte Flachen der
Prufmuster aufgebracht (91 cm? je Glasplatte) und bei den o.g. Prifbedingungen
gelagert. Anschlieffend wurde das Adsorbens mit Diethylether extrahiet und die
extrahierten Bestandteile gravimetisch bestimmt (Dreifachbestimmung).

Ergebnis:

o FiUr die gemall 4.3.1 hergestellten Priffmuster lag die Gesamtmigration mit
Lebensmittelsimulanz E  (Poly[2,6-diphenyl-p-phenylenoxid]; Tenax®) unter
Zugrundelegung der Prifbedingung 24 Std. / 30 °C bei < 1mg/dm* (Mittelwert
der Dreifachbestimmung).

4.3.3 Bestimmung der spezifischen Migration von Inhaltsstoffen

Auch die Bestimmung der spezifischen Migrationswerte erfolgte mit Hilfe des
Lebensmittelsimulanz E (Poly[2,6-diphenyl-p-phenylenoxid]; Tenax®) unter den
Kontaktbedingungen 24 Std. / 30 °C. Fir die anschliefenden gaschromatographischen
Dampfraumanalysen wurde das Lebensmittelsimulanz nach der Kontakizeit in
Septumflaschechen eingebracht (2 g / 20 mi), diese dicht verschlossen und auf 100°C
(30 min) aufgeheizt. Sodann wurde ein Aliquot aus dem Gasraum GUber der Probe
mittels gasdichter Spritze entnommen und gaschromatographisch analysiert. Es
gelangte ein GC-System vom Typ Agilent 7890A mit Headspace-Sampler (Typ Combi-

412.385

" " -,
=2l -+
fre
2
)‘b /
L)

N e

iy 4
scymit®

S donat’ -

i
.



Seite 5 | -

von 7 Seiten (0 ) )
. P
ey gl Y

N senm “S«*

PAL) und massenselektivem Detektor (Typ Agilent 5775 C) zum Einsatz (OF| Geréte
Nr. 2.665); Tragergas war Helium, als Trennsadule wurde eine 30m Quarzkapillarsdule
vom Typ ZB-624 eingesetzt. Die Kalibrierung fir die semiquantitative Auswertung der
detektierten Komponenten erfolgte mittels externer Toluol Standards in Form von
"Toluol-Aquivalenten’; die laborinterne Nachweisgrenze (NG) lag hierbei bei 0,01
mg/kg.

Ergebnis:

Die Ergebnisse der gaschromatographischen Dampfraumanalysen zeigten, dass im

Lebensmittelsimulanz nach erfolgter Migrationsprifung

e unter Beriicksichtigung der o.g. Nachweisgrenze ('Toluol-Aquivalente’) keine
Inhaltsstoffe vorgefunden werden konnten, welche gemaR der zu Grunde gelegten
Beurteilungskriterien (vgl. Pkt. 3) nicht nachweisbar sein sollten,

+ einzelne vorgefundene Inhaltsstoffe durchwegs in Konzentrationen vorlagen, die
deutlich unterhalb des jeweils zuldssigen spezifischen Migrations-
grenzwertes lagen;

o die weitaus Uberwiegend wvorgefundene Menge an Inhaltsstoffen den beiden
Hauptlésemitteln Butylacetat und i-Butylacetat zuzuordnen war.

5 LEBENSMITTELRECHTLICHE BEGUTACHTUNG GEMASS LMSVG
Der gegenstindliche 2K-PUR-Klarlack mit der Bezeichnung

Adler VENTOPUR NG
stellt in der bekannt gegebenen Zusammensetzung und unter der Voraussetzung einer
sachgerechten Verarbeitung einen lebensmittelrechtlich zulassigen Stoff im Sinne des
§ 16 des Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetzes (LMSVG) dar.
Das Lacksystem erflllt dariiber hinaus unter Kontaktbedingungen 24 Std. / 30 °C die
Kriterien bezlglich Gesamtmigration gemal der Europarats-Resolution AP (2004) 1
bzw. der Verordnung (EU) Nr. 10/2011; auch bei der Uberpriffung der spezifischen
Migration einzelner Inhaltsstoffe konnte unter den genannten Bedingungen die
Einhaltung der jeweiligen Migrationsgrenzwerte (SML) durchwegs bestatigt werden.

Gegen die Verwendung des Produktes fiir die Anwendung bei Ladenein-
richtungen im Bereich der Lebensmittelverarbeitung u/o des Lebensmittel-
handels bestehen somit im Sinne des LMSVG keine Bedenken, sofern das Produkt in
stets gleichbleibender und einwandfreier Qualitat hergestellt und dem Anwendungs-
zweck entsprechend sachgerecht verarbeitet wird, sodass Lebensmittel, die
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moglicherweise voribergehend mit den lackierten Oberflachen in Kontakt kommen,
keine nachteilige Beeinflussung — weder direkt noch indirekt — erfahren.

Alle Aussagen beziehen sich ausschliellich auf das genannte Produkt in der bekannt
gegebenen Zusammensetzung. Jede Rezepturdnderung ist dem OF| umgehend

bekannt zu geben.

Im Sinne des Art. 17 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 haben Unternehmer die
Einhaltung der lebensmittelrechtlichen Vorschriften durch Eigenkontrollen zu Ober-
priiffen und gegebenenfalls die erforderlichen Malnahmen zur Mangelbehebung oder
Risikominderung zu setzen. Darliber hinaus haben sie auf der jeweiligen Produktions-,
Verarbeitungs- und Vertriebsstufe die Rickverfolgbarkeit der Produkte im Sinne von
Art. 17 der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 sicherzustellen.

Die gegenstandliche Begutachtung wurde von der OF| Technologie & Innovation
GmbH erstellt auf der Basis einer Autorisation durch das Bundesministerium fir
Gesundheit und Frauen gemaf §73 LMSVG.

In Anlehnung an § 17 (2) LMSVG ist die Geltungsdauer der Begutachtung auf 5 Jahre
befristet. Im Falle der Anderung qualitétsrelevanter Rahmenbedingungen (z.B.
Materialzusammensetzung), einschldgiger gesetzlicher Bestimmungen und /oder neuer
Risikobewertungen durch die europaische Behdrde flur Lebensmittelsicherheit (EFSA),
verliert diese Begutachtung lhre Glltigkeit.
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Das vorliegende Gutachten Nr. 412.385

umfasst 7 Blattermit 0 Tabelle(n), 0 Abbildung(en), 0 Beilage(n).

Sachbearbeiter Verantwortlicher Gutachter

Autorisierter Gutachter for
Gebrauchsgegenstinde geman §73 LMSVG

Gutachten dirfen Dritten entgeltiich oder unentgeltiich nur im vollstandigen Wortlaut
unter namentlicher Anfohrung und nach schriftlicher Zustimmung des OFI zugédnglich gemacht werden.

Falls im Gulachten Priifergebnisse enthalten sind, bezishen sich diese nur auf das untersuchte Probematerial,
Samiliche Prifungen unterliegen einem Qualitatssicherungsprogramm gemat EN ISOVEC 17025:2005,

Die Erstellung von Gutachten erfolgt nicht im Rahmen der Akkreditierung als Prif- und Inspektionssielle.

Es gelten die Allgemeinen Geschiftshedingungen der OFI Technaologie & Innovation GmbH
in der aktuellen Version, welche im Internet (hitp:/fwaww, ofi.at) zum Download bereitstehl,



